
DESSERT BEVERAGES

DIGESTIVES  
Grappa, Castello Di Barbaresco, Gaja 36’
Grappa, Eligo dell’Ornellaia Riserva 32’
Grappa, Tignanello, Antinori 29’
Limoncello 14’
Frangelico 14’
Amaretto 14’
Sambuca 14’
Cocchi Americano 14’

HOT BEVERAGES
VANCHERI COFFEE
Espresso, Coffee, Long black 14’
에스프레소,커피, 롱블랙

Double espresso 16’
더블 에스프레소

Flat white, Cafe latte, Cappuccino, Macchiato
플랫 화이트, 카페라떼, 카푸치노, 마키아토

Iced latte, Iced cappuccino
아이스 라떼, 아이스 카푸치노

Decaffeinated 14’
디카페인 커피

TEA SELECTION 15’
Earl Grey, English Breakfast, Darjeeling
얼그레이, 잉글리시 브렉퍼스트, 다즐링

Green, Buckwheat
녹차, 메밀차

Lavender, Peppermint, Camomile
라벤더, 페퍼민트, 카모마일

Lemongrass, Rooibush sweet orange
레몬 그라스, 루이보스 스위트 오렌지

VALRHONA CHOCOLATE 16’
Hot or iced
핫 초콜릿 또는 아이스 초콜릿

PANNA COTTA 
판나코타
Honeycomb, Bee pollen, Opalys rocks, Dehydrated milk foam
벌꿀, 벌화분, 오팔리스 락, 건조 우유 폼

SEASONAL MARKET FRUIT
WITH BALSAMIC ZABAGLIONE
계절과일과 발사믹 자발리오네
Macerated seasonal fruits, Nutmeg filo tuile, Cardamom crumble
절인 계절과일, 너트맥 필로 튜일, 카다몸 크럼블

NUTELLA PIZZA
누텔라 피자
Caramelized hazelnuts, Opalys chocolate, Maldon salt
카라멜 헤이즐넛, 오팔리스 초콜릿, 말돈 소금

CAKE SLICE
조각 케이크
Italian lemon cake or Classic chocolate cake
or Pastiera napolitana
이탈리안 레몬 케이크, 클래식 초콜릿 케이크
파스티에라 나폴리타나

SCIUMETTE MERINGATA
슈매테 머랭게타
Pistachio sauce, Sugar tuile, Caramel sauce
피스타치오 소스, 슈가 튜일, 카라멜 소스

TIRAMISU
티라미수
Espresso, Mascarpone, Chocolate
에스프레소, 마스카포네 치즈, 초콜릿

AFFOGATO
아포가토
Vanilla ice cream, Espresso
바닐라 아이스크림,에스프레소

GELATO 
젤라또
Amarena cherry, Chocolate, Vanilla, Pistachio
아마레나 체리, 초콜릿, 바닐라, 피스타치오

SORBET 
셔벳
Limoncello, Mango, Strawberry, Coconut
리몬첼로, 망고, 딸기, 코코넛


